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OGGETTO:  procedura negoziata per l’affidamento del servizio di preparazione e 
distribuzione dei pasti in modalità di catering completo per le esigenze dei 
reparti ubicati presso la Regione Sardegna per la durata di 24 mesi (anni 2026 
– 2028), mediante Richiesta di Offerta (RDO) evoluta aperta sulla piattaforma 
Mercato Elettronico della Pubblica Amministrazione (M.E.P.A.), da aggiudicarsi 
con il criterio dell’offerta economicamente più vantaggiosa, individuata sulla 
base del miglior rapporto qualità/prezzo. 

                     CIG: BB5C5CD9E3 
 
 
 

CHIARIMENTO N. 1 

 
Quesito: 
 
1.1. 
Al Cap 3 viene riportato il valore della gara € 243.750,00; il numero dei pastin nr. 37.500 e 
di conseguenza il costo del pasto € 6,50. Nella tabella vengono indicati in aggiunta anche i 
costi non soggetti a ribasso per Oneri per la sicurezza da interferenze € 400,00. Quindi dalla 
tabella gli Oneri sembrerebbero non compresi nel costo del pasto, anche perché l’importo a 
base d’asta diviso per i pasti previsti risulta essere esattamente € 6,50. Ma nel penultimo 
capoverso viene premesso che gli Oneri da interferenza siano compresi nel costo del pasto. 
Si chiedono chiarimenti in quanto le due affermazioni sembrerebbero in contrasto tra di loro. 
 
Risposta: 
Si conferma che gli oneri per la sicurezza sono inclusi nel costo unitario del pasto. 
 
 
Quesito: 
 
1.2. 
Nell’art. 15 vengono indicati i documenti obbligatori per la partecipazione alla gara. La voce 
n. 13 prevede di allegare la certificazione Uni En 13432:2002, riferendosi al par. 9. Ma al 
paragrafo 9 è ben specificato che tale certificazione dovrà essere posseduta in fase di 
esecuzione. Quindi si chiede se sia sufficiente impegnarsi ad ottenere la certificazione in 
caso di aggiudicazione. Tuttavia trattandosi di una certificazione che definisce i requisiti 
tecnici obbligatori per definire un imballaggio come biodegradabile e compostabile in base 
alle direttive dell’Unione europea, si chiede a completamento del chiarimento se 
sia sufficiente, considerato che l’attività richiesta non comporta l’utilizzo di imballaggi per la 
fornitura dei pasti a self service, una dichiarazione di conformarsi e di utilizzare 
all’occorrenza, dove necessario imballaggi certificati secondo la norma Uni En 13432:2002. 
 



Risposta: 
Si conferma che la certificazione è un requisito di esecuzione. 
Inoltre, come si evince dal paragrafo 3 del capitolato tecnico, gli imballaggi potrebbero 
essere utilizzati ad esempio per i pasti da asporto. Ed ancora, al paragrafo 2.1 delle 
condizioni tecniche si impone l’uso di stoviglie conformi a tale normativa. 
Pertanto, sarà sufficiente una dichiarazione in cui ci si impegna ad utilizzare materiali 
prodotti da società in possesso della suddetta certificazione. 
 
 
Quesito: 
 
1.3. 
Si chiede se attualmente ci siano lavoratori impegnati nel servizio, dipendenti di Aziende in 
subappalto. 
 
Risposta: 
No. 
 
 
Quesito: 
 
1.4. 
La relazione tecnica prevede al punto B.1 la dimostrazione di adeguata esperienza del 
personale che si utilizzerà per il servizio. Lo stesso bando, in ottemperanza al codice degli 
Appalti prevede l’eventuale applicazione della Clausola Sociale. Ma se un operatore volesse 
inserire nella propria organizzazione tutto il personale, ed in particolare il cuoco, non 
potrebbe essere garantito dalla par condicio, in quanto non è a conoscenza delle esperienze 
lavorative del personale attualmente in forza. Quindi verrebbe meno la par condicio fra 
l’attuale gestore del servizio e un qualunque partecipante alla gara. A tal proposito si 
chiedono i curriculum del personale attualmente in forza e rientrante nella Clausola Sociale, 
così da poter compilare la relazione tecnica con tutte le informazioni richieste o valutare 
eventuali migliorie. 
 
Risposta: 
 
Il subcriterio B.1.2. richiede, per l’attribuzione del relativo punteggio, il possesso di adeguata 
esperienza del direttore tecnico e/o dei cuochi. 
Pertanto, il punteggio potrà essere attribuito con la presentazione del curriculum vitae del 
direttore tecnico e/o responsabile dell’appalto. 
Diversamente, atteso che la ditta aggiudicataria dovrà necessariamente avere la 
disponibilità di altri cuochi per la sostituzione in caso di assenza del cuoco che verrà 
assorbito con clausola sociale, potrà essere inviato in alternativa un curriculum vitae anche 
di un altro cuoco. 
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